


PROPUESTA

"HACEMOS LA ALTA
COCINA ACCESIBLE"

SOMOS UN EQUIPO APASIONADO
POR LA GASTRONOMIA

Y El. ARTE DEL SERVICIO.
CREEMOS QUE LA EXCELENCIA
NACE DE LA CALIDAD DE CADA
INGREDIENTE Y DEL. RESPETO
POR SU ORIGEN.

’

NOS INSPIRAN TECNICAS
CULINARIAS DE DIVERSAS
CULTURAS, LAS CUALES
REINTERPRETAMOS CON
SENCILLES ¥ SENSIBILIDAD.
VALORAMOS LA BELLEEZA
EN LOS DETALLES, CONVENCIDOS
DE QUE LA EXPERIENCIA
GASTRONOMICA COMIEN=ZA
CON LA MIRADA Y SE .
COMPLIETA EN EL. CORAZON.

NUESTRA MISION ES ACERCAR
LA ALTA COCINA A UN PUBLICO
MAS AMPLIO, OFRECIENDO
UNA PROPUESTA ACCESIBLE,
REFINADA Y CUIDADOSAMENTE
ELABORADA.



MENU A
= TIEMPOS

ENTRADAS

ENSALADA CAPRESE
MOZARELLA FRESCO, TOMATE BOLA
MIEX DE HOJAS, PESTO

ENSALADA CciTRICA
FRUTAS CITRICAS EN RODAJAS, MIX DE HOJAS
LAMINAS DE PARMESANO

SOPA DE TOMATE ANDALUZ
AUTENTICA DEL SUR DE ESPANA,
PAN CROCANTEY ACEITUNA NEGRA

CREMA DE HONGOS
CREMOSA DEVARIEDAD DE HONGOS,
PAN CROCANTE, ACEITE DE TRUFAY ROMERO

CEVICHE PERUANO
HECHO DE PESCA DEL DIA, LECHE DE TIGRE
MA(Z CANCHA Y TOSTADA DE WONTON FRITA

CEVICHE NIPON
PESCA DEL DIA,, MISO, SOYA, SAKE, CITRICOS
CEBOLLA FRITA

CARPACCIO DE RES
LAMINAS DE FILETE DE RES, ARUGULA BABY
ACEITUNAS ALCAPARRASY PARMESANO






FUERTES

4
ATUN TATAKI
FILETE DE ATUN SELLADO, MIX DE HOJAS
ZANAHORIA DE HUERTO, SALSA ASIATICA

PESCA POBL.ANA
PESCA BLANCA, SALSA DE CHILE POBLANO, QUELITES
RIB DE ELOTE AMARILLO

L
SALMON THAI
FILETE DE SALMON, SALSA DE COCO Y CURRY
PURE DE ZANAHIRIA ROSTIZADA,VEGETALES BBY

PORK BELLY
PANCETA DE CERDO
CROCANTE POR FUERA SUAVE POR DENTRO,
ALCACHOFA, KALE, JUS DE CARNE

POLLO PERSA
PECHUGA DE POLLO EN LENTA COCCION,
PURE DE DURAZNO Y ENSALADA DE TOMATES CHERRY

- BRISKET BRASEADO
TECNICA FRANCESA SABORES MEXICANOS
PECHO DE RES BRASEADO CONVINO TINTO,
MOLE ROJO Y PLATANO MACHO

 FILET MIGNON
UN CLASICO DE LA GASTRONOMIA FRANCESA
MEDALLON DE FILETE DE RES, SALSA DEMI GLACE
PURE DE PAPA TERSO, CEBOLLA FRITA






TARTA DE lean_ i
CREMA DE LIMON CON ¥
MERENGUE ITALIANO FLAMEADO

TARTA DE FHAMBUES‘A
PATE SUCREE, CREMA DE FRAMBUESA
Y PISTACHE |

TARTA NUTS St e P
FRANGIPANE ALMENDRAY NUEZ, CREMOSO DE SRR,
AVELLANA, GANACHE DE CHOCOLATE s

TARTA TIRAMISU
UN EQUILIBRIO PERFECTO ENTRE
CAFE, CREMAY CACAHUATE

FLAN DE COCO
FLAN CREMOSO, NUEZ CARAMELIZADA,
COCO RALLADO

CREME BRULEE
CLASICO FRANCES DE CREMA DE VAINILLA,
CARAMELO QUEMADO

NOISSETTE
BISCOCHO DE AVELLANATOSTADA
CUBIERTO DE CHOCOLATEY CREMA DE CARAMELO






INCLUYE

- MENU ATRES TIEMPOS
- VAJILLA, CUBIERTO CRISTALERIA,
- SERVILLETA DE TELA
- SERVICIO DE MESEROS POR 5 HORAS

EXTRAS

- DESCORCHE POR 5 HORAS
- (HIELO Y REFRESCO) $125
- MIXOLOGIA *$150 -$300
- CANAPES $150
- HORA DE SERVICIO EXTRA $35

LO QUE DEBES SABER

- EL PERSONAL DE SERVICIO LLEGA AL EVENTO
| HORA ANTES AL MONTAJE DEL MISMO.
- EL APARTADO DE LA FECHA SE REALIZA
CON EL 50% DE ANTICIPO Y LIQUIDA
48 HORAS ANTES DEL SERVICIO.



