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PROPUESTA:

LA BASE DE NUESTRA COCINA

ES LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS

QUE ELEGIMOS, CREEMOS QUE CON

UN BUEN PRODUCTO NO ES NECESARIO
MANIPULARLG DEMASIADO, NOS INSPIRAMOS
EN TECNICAS DE TODO EL MUNDO.
CREEMOS QUE DE LA VISTA NACE EL AMOR,
ES POR ELLO QUE NOS ESFORZAMOS

EN EL ASPECTO VISUAL DE NUESTROS
PLATILLOS, LA SUMA DE DETALLES

HACEN UNA GRAN DIFERENCIA.




ENTRADAS

ENSALADA CAPRESE

ENSALADA DE PROSCUITTO, DURAZNO. RICOTTA Y ALBAHACA

ENSALADA CITRICA

MIX DE LECHUGAS ORGANICAS, SUPREMAS DE CITRICOS, QUESO DE CABRA
.MIX DE NUECES Y SALSA DE MANGO Y MARACUYA

CREMA DE TONIATE

CREMA DE TOMATE DESIHIDRATADO, CROCANTE DE PAN ,
CHERRYS CON QUESO DE CABRA Y PESTO

CRENA DE HONGOS

CREMA DE HONGOS, CON SETAS Y PANCETA, CEBOLLIN Y CROCANTE
DE CHAPATA

CEVICHE PERUANO

CEVICHE DE PESCA PREMIUM, LECHE DE TIGRE. MAIZ CANCHA Y CAMOTE

’ CARPACCIO DE RES

*  LAMINAS DE FILETE DE RES, ARUGULA BABY, ALCAPARRAS, ACEITUNAS, PARMESANO

ROLLOS VIETNAIMITAS

ROLLOS DE HOJAS DE ARROZ CON VERDURAS Y CAMARONES BLANQUEADOS
CON UNA SALSA AGRIDULCE

TOSTADA WON TON

INSPIRACION JAPINESA, TOSTADA FRITA WON TON, ATUN LAMINADO
SALSA PONZU, CREMOSO DE AGUACATE






FUERTES

PESCA FRANCESA

FILETE DE PESCA BLANCA CON SALSA VELOUTE, PAPAS. ESPARRAGOS Y ALCAPARAS

ATUN TATAKI

ATUN SELLADO, MIX DE HDJAS. SUPREMAS CITRICAS, SALSA AGRIDULCE

SALMON THAI

SALMON. SALSA DE COCO Y CURRY. PURE DE ZANAHORIA ROSTIZADA
VEGETALES BABY

CAMARONES SAN PANCHO

CAMARONES GIGANTES FRITOS EN ACEITE DE CHILE,
HOJAS. PINA ASADA Y SALSA TARTARA ACIDA

PORK CHOP
, CHULETA DE CERDO, CHUCRUIT, HONGOS, VEGETALES BABY
: FILETE
FILETE DE RES, PURE DE PAPA TERSO, SALSA DEMIGLACE, CHIPS DE CEBOLLA
NEW YORK STEAK

NEW YORK. MOLE VERDE, PURE DE PLATANO MACHO.
LAMINA DE COLIFLOR
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POSTRES

TARTA DE LIMON

CREMA DE LIMON CON MERENGUE ITALIANO FLAMEADO

TARTA FRANIBUEZA

PATE SUCREE. CREMA DE FRAMBUEZA CREMA Y PISTACHE

TARTA NUTS

FRANGIPANE ALMEDRA Y NUEZ. CREMOSO DE AVELLANA, GANACHE CHOCOLATE

TARTA TIRANIISU

UN EQUILINRIO PERFECTO ENTRE CAFE, CREMA Y CHOCOATE

FLAN DE COCO

FLAN CREMOSO DE COCO, NUEZ CARAMELIZADA Y COCO RALLADO

CRENIE BRULEE

CLASICO FRANCES DE CREMA DE VAINILLA QUEMADA

NOISSETTE

BISCOCHO DE AVELLANA TOSTADA CUBIERTO DE CHCOLATE Y CREMA DE CARAMELO






INCLUYE:

-IMENU A 5 TIENTPOS

1 ENTRADAS, 1 FUERTE. 1 POSTRE

-UAJILLA, CRISTALERIA, CUBIERTO,
SERVILLETA DE TELA

-SERVICIO DE MESEROS

SERVICIO DE CAPITAN Y MESEROS POR 5 HORAS




EXTRAS

DESCORCHE + $120

HIELO Y REFRESCO ILIMITADO POR 5 HORAS

AUMERNTAR EL MENU A 4 TIENMPOS +$120

2 ENTRADAS., 1 FUERTE, 1 POSTRE

BARRA DE MIXOLOGIA +$170 - $250

COCTELERIA MODERNA CON LOS MEJORES BARTENDERS

CANAPES +58)

5 DIFERENTES TIPOS DE BOCADILLOS

HORA DE SERUICIO EXTRA +$30

SERVICIO DE BARRA Y MESEROS EXTRA



